
	    
Christmas Party Menu	  

	  
2	  Courses	  £21.50	  
3	  Courses	  £26.50	  

	  
Celeriac	  soup,	  chives	  &	  truffle	  oil,	  homemade	  toast	  (v)	  

Warm	  goats	  cheese,	  marinated	  beets,	  candied	  walnuts,	  lambs	  lettuce	  &	  watercress	  (v)	  

Home	  cured	  gravlax,	  pickled	  cucumber	  &	  dill,	  baby	  leaves,	  horseradish	  &	  mustard	  vinaigrette	  

Confit	  duck	  &	  pistachio	  terrine,	  cranberry	  compote,	  charred	  shallot	  bread	  

~	  
	  

Chestnut	  gnocchi,	  mushroom	  puree,	  roast	  parsnips,	  turnips,	  curly	  kale	  &	  old	  Winchester	  (v)	  
	  

Roast	  cod	  fillet,	  herb	  crushed	  potatoes,	  wilted	  spinach,	  mussel	  &	  champagne	  velouté	  

Venison	  bourguignon,	  carrot	  &	  swede	  mash,	  braised	  red	  cabbage	  

Lincolnshire	  bronze	  turkey	  breast,	  pigs	  in	  blankets,	  pork,	  sage	  &	  onion	  stuffing,	  roast	  potatoes,	  
	  Brussel	  sprouts	  &	  gravy	  

12oz	  Cote	  de	  boeuf,	  proper	  chips,	  green	  beans	  &	  chophouse	  butter	  (£5	  supplement)	  

~	  
	  

Christmas	  pudding	  &	  brandy	  custard	  

Crème	  brûlée,	  vanilla	  shortbread	  

Dark	  chocolate	  mousse,	  Oreo	  &	  brownie	  crumb,	  raspberry	  sorbet	  &	  salted	  caramel	  sauce	  

Cheddar	  Deli	  cheeseboard,	  oatcakes,	  pear	  &	  ale	  chutney	  

	  
	  

	  

	  
12.5%	  discretionary	  service	  charge	  will	  be	  added	  tables	  of	  6	  or	  more	  

All	  dishes	  marked	  (v)	  are	  vegetarian	  friendly.	  	  	  Allergen	  information	  is	  available	  on	  request	  from	  the	  team	  for	  all	  dishes	  
	  


